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Casa Yal'ma Kaan

Carretera hacia Barra Vieja Km. 29.5 No.189
Ejido El Podrido, Acapulco, Gro., México
casayalmakaan@mexicoboutiquehotels.com
www.casayalmakaan.com

Habitaciones: 7

ALGO ESPECIAL:

Si quisieras estar completamente solo, con mucho gusto se
ofrece servicio en la privacidad de tu balcén, en cualquiera

de las camas de playa o a la orilla de la alberca.

A tan s6lo unos pasos de Acapulco pero pareceria que estu
viera a miles de kilémetros de este activo destino, la aislada
Casa Yal'ma Ka’an tiene la ubicacién perfecta para una expe
riencia romantica. Este terreno fue originalmente comprado
por una familia para sus vacaciones, evolucionando a lo que
ahora es un exdtico escondite, ideal para el viajero exigente.

Las cabafias con techo de palapa son rusticas pero cémodas y

disefiadas creativamente con detalles de bambu, piedras dece
rativas incrustadas enlos pisos y un acogedor balcén. Todas las

22

LY ||
] 8|
) 41

]

Vi

= Wl i f.fi s

Colaboracién de Asociacion de Hoteles Boutique

Gimnasio

cabarias estdn a unos cuantos pasos del mar y estan estratégi
camente ubicadas en la propiedad para maximizar la privaei

dad y comodidad.

El restaurante ofrece desde tradicionales pizzas horneadas a la
piedra hasta exquisitos platillos de mariscos frescos. Para pasar
una velada roméntica se puede organizar una cena gourmet a la
luz de las velas en la orilla del mar, amenizada con musica viva
y fuegos pirotécnicos. A su regreso a la cabaria encontrardn otro
montaje romantico para terminar la noche.

Elrestaurante del hotel es una palapa abierta y perfectamente ubi
cada en el centro de la propiedad. Es un lugar relajado para disfru
tar de la buena comida, tomar un coctel o simplemente para des
cansar o navegar por internet si es que traes contigo una laptop.
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iPor fin regreso la promocion
mas grande de todos los tiempos!

EL COCHE @

QUE TU QUIERAS CON
L TetraPak
LY LY

*= Recorta 5 comprobantes con el logotipo de la parte
superior de los envases de Tetra Pak.

= Escribe tus datos personales (nombre completo,
direccion, teléfono, entidad federativa y codigo postal)
en la parte externa de un sobre color blanco
y dentro pon tus 5 comprobantes de compra, junto
can &l nombre del coche que quieres ganar. Envialo
al Apartado Postal 77-392 en México, D.F.
o depositalos en los buzones de la promocion.

Apreslrate y manda todos los comprobantes gue puedas
antes da gue se acabe, [Hay mas de 500 modelos para escoger!
jHabra ganadores cada semanal

Consulta la lista de autos participantes en los periodicos:
El Universal y Reforma de circulacién nacional.

PERMISO SEGOB con el No. 200898030660, Vigencia de la promocidn: del 15 de Septlembre al 07 de Diclembre de 2008. Dudas al 01 800 012 12 12 de 10:00 o 19:00 horas da
lunes a viernes. Aplican resiricciones. Solo participardn coartas en sobre color blanco, Consulla las bases on: www.tetrapak.com.mx o www.ganacontetrapak.com.mx



Casa de Mita

Calle Playa Calleros

Punta Mita, Nayarit, México
casademita@hotelesboutique.com
www.casademita.com

Habitaciones: 8

ALGO ESPECIAL:

Sus escenarios de montafia y rios, se convierten en el sitio
ideal para practicar el montafiismo y la observacién de aves.
Todos quedan maravillados al participar en la liberacién de
tortugas que se lleva a cabo en la playa de la villa.

Después de cruzar la puerta de madera labrada, sélo vivirés
experiencias inolvidables. Dos galgos italianos miniatura, te
dardn la bienvenida y seguirdn todas las actividades de los
huéspedes de esta villa. Los balcones privados de cada una
de las habitaciones tienen una hermosa vista al océano y a
la piscina con sus asoleaderos acuéticos y su pequeria fuente.
Su propio balcédn es el sitio ideal para tomar un café matinal,
mientras observas el paso de las ballenas y los delfines. Los
patios y salas son el sitio ideal para pasar una tarde tranquila
leyendo o tomando un refrescante coctel al atardecer.

Playa Piscina Deportes Acuéticos

Lavilla esta detallada al tipico estilo Vallartense, con muros de
estuco blanco, pisos de mosaico y puertas de madera tallada de
Michoacan dando el toque de rustica elegancia.

Aqui, la cocina es una pasion, y se demuestra en su excelente
mend, éste es uno de los lugares en donde los huéspedes se
alegran de contar con todos los alimentos incluidos. Es muy
agradable escuchar el menu directamente del anfitrién o
quizas del mismo chef, cada alimento es una sorpresa diaria.
El ment cambia diariamente, alternando entre especialidades
mexicanas, contemporaneas y platillos internacionales, elabo-
rados principalmente con vegetales de la localidad, pescado
fresco, pollo y finos cortes de res. Los huéspedes tienen todos
los alimentos incluidos.

Filete
a la Cerveza

4 porciones

ADA COMO TOMAR UNA CERVEZA BIEN FRIA CON

LOS AMIGOS PERO, jPLATILLOS PREPARADOS CON

CERVEZA? BUENO, ESTAS SON RECETAS DE OTRO
NIVEL, PARA COMPARTIR EN UNA TARDE DE REUNION Y
ARMONfA, PARA DISFRUTAR LO MEJOR DE LA VIDA.

Ingredientes
.+ 8filetes de res
+ 1 cebolla troceada
+ 1 manzana amarilla troceada
+ 3jitomates cortados en cuadros
« 1 cerveza y*
+ % tazade harina
+ Aceite
+ Saly pimienta al gusto

TODO CON MEDIDA

CERVEZA

1. Que venga la marina
Bafia los filetes con la mitad de la cerveza, salpimienta y
déjalos marinar.

2. Manzana tentadora
Calienta una cucharada de aceite en una cacerola, a fuego
suave. Agrega, la cebolla y cuando esté transparente, in-
corpora la manzana, deja suavizar, afiade los jitomates y
el resto de la cerveza.

3. A que no te sabias esta técnica
Coloca en una bolsa de plastico o papel, la harina salpi-
mentada. Retira los filetes de la marinada, esctrrelos y
enharinalos dentro de la bolsa con movimientos rapidos
(sacudiendo la bolsa).

4. El delicioso aroma de la carne
Coloca una sartén con dos cucharadas de aceite a fuego
suave a que se caliente y frie los filetes.

5. Acompaiia con una buena guarnicion
Licua la salsa restante, rectifica la sazén y si es necesa-
rio salpimiéntala nuevamente y bafia con ella los filetes.
Cuécelos por unos minutos mas, sin dejar que la carne se
reseque y sirve de inmediato.
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